
夏に向かって暑くなる季節には、食欲をそそるピリ辛味が一番です。

弊社ぴりり青唐辛子はごはんとの相性も良く、そのままでも充分に満足いただける人気の定番商品です。

また辛口調味料的にも使用できます。（炒め物に使用すると辛味が増しますので少なめに。）ほんの少しの使用量で充分な辛味と

唐辛子の風味が楽しめるピリ辛料理となります。モヤシ野菜炒めやおむすびの具材、サラダのトッピング材料、パスタや焼きうど

んの味付け等にも。こんにゃくと一緒に炒めて、カミナリこんにゃく炒めにも。

冷凍食品や野菜等と和え物に

さっそ

炒め物に

ピリ辛
ピリ辛の混ぜご飯（かやくご飯）

にしてもいい感じです。

豚肉（３枚肉）の焼肉
油で炒めるとよりピリ辛味が強く出ます
ので少量でOK！豚肉との相性は良いです。

パスタ
アラビアータ

ケチャップ＋青唐辛子
鶏肉のピリ辛炒め

ピリ辛もやし

大人の味
胡瓜かっぱたまりに混ぜて
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